MENU DE FETES

ENTREPRISE/

MisE EN BOUCHE
Terrine de foie gras - Anguille fumee
ENTREE
Legumes d hiver - Truffes - Huile d olive des Beaux
Porissonw
Noix de Saint Jacques - Bisque de Homard
ViaxbpeE
Pithiviers filet de caille et foie gras
FromMAaGE
Sélection de Fromages affines
PRE DESSERT
Sorbet poire et liqueur de poire Manguin
DesserT

LLa cerise comme une [orét noire

150 € / personne
(eaux, soft, cafes compris - vins non compris)
Prix de la privatisation sur demande en fonction de la péeriode



AUBERGE DE

[.a Treille

PROVENCE

MARTIAGE
D E
LAURE & THOMAS

APERITIF

Spritz et 5 bouchees aperitives

Mi1seE EN BOUCHE

Risotto de Céeleri-rave

ENTREE

Tartare de Dorade & fruit de la passion

PratT PriNcIPAL

Pithiviers Caille et Foie Gras

FROMAGES AFFINES

DEsserT

Piece monteée

120 € / personne

(eaux, soft, calés compris - vins non compris)
Prix de la privatisation sur demande en fonction de la péeriode



>

AUBERGE DE

[a Treille

MENU

ANNIVERSAIRE D2 ARNAUD

Mise en bouche

Tarte fine de legumes de printemps

Filet de Turbot, artichauts et
mousseline de ratte fumee au foin

Comme un f[raisier

80 € / personne

(hors boissons)
Prix de la privatisation sur demande en fonction de la periode



