
S U G G E S T I O N S  D ’ H I V E R

L e s  E n t r é e s

Agneau en croute de baie de genièvre 
-

Pithiviers suprême de Caille, foie gras et jus corsé 
-

Suprême de volaille fermière cuit basse température, jus corsé 
_

ces 3 plats sont servis avec des petits légumes et
une mousseline de pomme de terre fumée au foin

-
Cappeletti fraîches aux fromages italiens & crème de légumes de saison

L e s  P l a t s

Soupe à l’Oignon de chez Françoise
-

Gnocchi aux champignons de saison
-

Terrine de Foie gras à l’anguille fumée

Assiette de fromages
-

Cerise en trompe l’oeil façon forêt noire
-

Nougat glacé et coulis de fruits rouges
-

Poire pochée au Rhum, sablé chocolat et glace vanille

L e s  D e s s e r t s

-Prix sur demande-


